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Modi�cación a nivel 
estructural, enzimáti-
ca de almidón de yuca 
para diferentes usos.

Usar el almidón de 
yuca modi�cado 
enzimáticamente en 
la elaboración del 
pan, buscando una 
mayor producción y 
consumo de la yuca.

Es de interés para 
Laboratorios de 
Investigación, 
Empresarios que 
trabajan con 
productos horneados, 
etc.

Tipo de asociación
que busca

Ventajas
competitivas

La incorporación de 
este conocimiento 
generaría mayor 
oportunidad del uso 
de la yuca, con 
productos de mayor 
calidad, en el área de 
alimentos.

Aspectos
Innovadores

Descripción y características
fundamentales


