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El proceso tecnológi-
co desarrollado se 
considera novedoso 
porque es aplicable a 
la quinua, considera-
da como un alimento 
de desarrollo de gran 
importancia en 
nuestro país.

La tecnología 
desarrollada 
comprendió en una 
primera etapa una 
selección y evalua-
ción completa de 
cinco diferentes tipos 
de chocolates de 
cobertura ofertados 
en el mercado local.

La tecnología 
ofertada es de interés 
para industria de 
alimentos, principal-
mente para la 
pequeña y mediana.

Tipo de asociación
que busca

Ventajas
competitivas

Se busca nuevos 
productos en base a 
grano de quinua, que 
a la vez sean 
atractivos al 
consumidor.

Aspectos
Innovadores

Descripción y características
fundamentales


